L'EVOLUTION DE LA NOURRITURE

Lis le texte puis écris au bon endroit les mots sur la frise chronologique.

La conservation des aliments

Depuis 200 ans, on

En 1970, les produits

A partir de 1980, on trouve des aliments sous-vide.
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Lis le texte puis relie chaque morceau de pain a I’époque a laquelle il a été consommé.
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La consommation de pain i ,

Il y a cent ans, on mangeait 500 grammes

de pain par personne et par jour. En 1980,

chaque Francais n'en mangeait plus que .
200 grammes. En lan 2000, il en @ @ |
consomme environ 100 grammes par jour. ¢
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