
La brioche
du dimanche

2 oeufs
entiers

Faire une boule, couvrir 
puis laisser lever 2h

Mettre la boule dans 
un moule beurré

Creuser un puit 
avec les ingrédients

200ml de lait 
versé petit à 
petit 

125g de 
beurre mouun sachet 

de levure 
boulangère

une pincée de sel
du sucre vanillé

ÉTAPE 2

ÉTAPE 1

Thermostat 5 (180°)
Cuisson 30 min

70g de sucre
500g de farine

ÉTAPES 3 & 4

ASTUCE Tresser 3 bouts de pâte pour faire une brioche tressée

 Ajouter les ingrédients
Pétrir pendant 10min




