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ou herbes parfumées . ciboulette, persil, coriandre, menthe... |
V'hésitez pas a étre oréatif, suivez vos envies!

Variante épicée : cumin, curry,..
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1

Eplucher les carottes
avec 'économe

3
Dans un saladier, casser les 4 ceufs, ajouter la
farine, le sel/poivre et verser la créeme. Mélanger

Faire dorer a la poéle
2 min. de chaque cé6té

2
Raper les carottes
avec la fine rape

4
Ajouter les carottes rapées, le fromage rapé et
laisser reposer 15-20 min au frais.

Et voila !
Bon appétit les p’tits
lapins !




Arts visuels du vendredi 29 mai :

Parents :

- Reportez la silhouette du lapin sur un carton fin
(emballage de bofte pizza par exemple) et découpez-la.
Enfant :
- Choisis un matériau que tu possédes a la maison pour
recouvrir la silhouette du lapin (coton, morceaux de

laine, bouts de tissus... a toi de trouver quelque chose
d'original a coller !).



