COOKIES Pour 12 cookies environ

Les ingrédients : Les ustensiles :
-150 g de farine -une cuillere a café
- 85 g de sucre -un saladier
- 85 g de beurre -une balance
- 1 ceuf -1 plaque a patisserie
- 100 g de chocolat patissier -papier sulfurise
-1/2 paquet de levure -une spatule / un fouet

- 1 pincée de sel

Le déroulement :

1. Préchauffer le four a 150 °. Recouvrir la plaque de papier sulfurisé.
2. Faire fondre le beurre.
3. Ajouter le sucre et blanchir (mélanger quelques minutes énergiquement).
4. Ajouter le sel, I'ceuf, la farine, la levure. Mélanger.
5. Ajouter le chocolat coupé en petits morceaux. Mélanger.

6. Avec la cuillere, prendre de la pate et faire des petites boules. Les

déposer en les espacant sur la plaque. Aplatir legerement.
7. Enfourner pour environ 15 minutes.

8. Déguster.






