La pate a crépes

Pour 10 crépe

Ingrédients : Ustensiles :

, awr
- . . . 1 saladier
. 16 cuillere- a soupe de farine |
- . 1 cuillere a soupe
.2cu- @ : : P
. 1 fouet /

. 2 cuillere- a soupe de sucre

dia - . 1 verre doseur ||
. 2 cuillere- a soupe d’"uile |

_,/y
. 40 ¢l de lai + 1louche «

. 1 poéle

N\
La recette : «@

1) Mettre la farine dan- un saladier et formergF ..
un pui \

2) Y déposer les ceu ' -, le sucre et ' uile.

3) Mélanger délicatemen' avec un fouet en ajoutan au
fur et a mesure le lai'. g

4) Faire chauffer une poéle et la " uiler tre- légeremen'.

9) Y verser une louche de pate, la répartir dan- Ia
poéle pui- attendre qu’elle soi' cuite d'un c6té avan de

la retourner. u
6) Cuire ainsi toute les crépe a feu dou .

MIAM !




Prénom : Date :

La pate a crépes

1) Relie avec la regle chaque mot a I'image correspondante. /”W

' +un saladier

une cuillere a soupe

o +un fouet

N\

o J * un verre doseur
= * une louche

awr ~

& ' une poéle P

2) Colle les étapes de la recette dans I'ordre en t'aidant des images.




Etapes de la recette dans le désordre :

Mélanger délicatemen' avec un fouet en ajoutan’ au
fur et a mesure le lai'.

Faire chauffer une poéle et la uiler tre- légéremen .

Y déposer les ceu -, le sucre et I' uile.

Cuire ainsi toute les crépe a feu dou .

Y verser une louche de pate, la répartir dan- la poéle
pui- attendre qu’elle soi cuite d’'un c6té avan de la
retourner.

Mettre la farine dan- un saladier et former un pui




