METTRE LA FARINE, LES CEUFS ET LE SEL MELANGER DELICATEMENT AVEC UN FOUET EN
DANS UN SALADIER AJOUTANT LE LAIT AU FUR ET A MESURE




LORSQUE LA PATE EST LISSE ET LEGEREMENT VERSER UNE LOUCHE DE PATE DANS UNE CREPIERE.
EPAISSE, AJOUTER L'HUILE LAISSER CUIRE 2 A 3 MINUTES

eg




RETOURNER LA CREPE A L'AIDE D'UNE SPATULE.
LAISSER CUIRE 2 A 3 MINUTES

DEPOSER LES CREPES DANS UN PLAT




DEGUSTER AVEC DU SUCRE, DE LA CONFITURE
OU DE LA PATE A TARTINER.

BON APPETIT!






