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i Gl Ganache |
200 q de chocolat nor 80 g de chocokt ror .

! 3 oeufs 50 g de créme lqude l

' B0 g de swere de canne |

3 100 g de farme Décoration

| V2 sachet de levure chimue un demi paquet de Hes au chocolat

200 g de courgette o ” |

|
|
I Préparez le gateau : faites fondre le chocolat Y minutes ou micro ondes a H50W. .

Pelez et répez la courgette. '
| |
: Fouettez les ceufs avec le sucre jusqua ce que le mélange devienne mousseux. I
|

- Ajoutez la courgette rapée au melange ansi que le chocolat fondu, Versez d'mcwpla‘&x-i
| rine préalablement famisée avec la levure. Quand le mélange est bien homogéne, versez

\ le dans un plat beurré de 24 cm de dametre et cusez le 20 minates 4 180°. |
i Laissez-le refroidr ou au moins tiédr-. !
i Coupez une port pour faire la queue '

| Préparez la ganache : faites fondre le chocolat pendant 3 minutes 30 au micro ondes. l

i Ajoutez la créme liqude et continuez la « cusson » pendant 30 secondes. |

i Mélangez avec une cullere. Recouvrez-en le gateau que
vous aurez retourné pour que le dessus soit plat.

|
* Placez-le sur le plat de service comme sur la photo. Dé-

!corez-le de Smarties et de demies barquettes pour fare 1§ ;
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Le poisson




Dessiner un poisson



