
                 Comment faire un bonbon gélifié haribo ? 

 

9 feuilles de gélatines 

80 ml de sirop (au choix) 

40 ml d’eau  

Quelques gouttes de jus de citron 

1) Mettre 1 feuille de gélatine dans un bol avec de l’eau 

froide. 

2) Dans un autre bol mettre sirop de grenadine, jus de 

citron, l’eau : mettre 40 s au micro-onde. 

3) Une fois que le mélange est bien chaud  on met la 

gélatine égouttée dedans. 

4) On verse la préparation dans le moule. 

5) Reposer pendant 30 min au frigo. 

6) Déguster. 

 


